
13èmes Absinthiades

Laissez vos papilles succomber à la Fée Verte !
A l’occasion des 13èmes Absinthiades, nos chefs ont

décidé de mettre la Fée Verte à l’honneur !
Demandez le menu Vert Absinthe !

samedi 5 et dimanche 6 octobre 2013

Pontarlier
   Les Absinthiades : manifestation annuelle culturelle dédiée à l’Absinthe organisée à Pontarlier le              	
    1er week-end d’octobre depuis 2001 par l’Association Les Amis du Musée de Pontarlier
    Renseignements Les Amis du Musée de Pontarlier 2, place d’Arçon 25300 PONTARLIER
    Tél. 03 81 38 82 12 - fax 03 81 46 84 34 - www.admdp.com - www.routedelabsinthe.com



«Côté Pont» Maison de cuisine
2, rue de la République - Pontarlier

(03 81 46 59 53)
vendredi 4 octobre et samedi 5 octobre

déjeuner - dîner

Menu à 25 € du vendredi 4 octobre
Carpaccio de fenouil au coulis d’Absinthe

Fricassée de poulet sauce moutarde, 
purée de pommes de terre
Crème brûlée à l’Absinthe 

Menu à 26 € du samedi 5 octobre
Mont d’or chaud sur poire pôchée salade

Saumon en papillote au jus d’absinthe
et ses légumes croquants

Salade de figues, 
raisins à la crème d’Absinthe

Pause Déjeuner
6, Les Rosiers - La Cluse-et-Mijoux

(03 81 46 72 06)
vendredi 4 octobre - déjeuner - dîner
samedi 5 octobre - déjeuner - dîner

dimanche 6 octobre - déjeuner 

Filet de Faisan rôti aux essences
d’absinthe Emile Pernot - 19 €

Mille feuille croquant à la vanille 
et Absinthe de François Guy - 7,50 €

La Pinte Comtoise
4, rue Jeanne d’Arc - Pontarlier

(03 81 39 07 35)
vendredi 4 octobre - dîner

samedi 5 octobre - déjeuner - dîner
Menu 25 €

Timbale de Sandre, 
beurre blanc à l’Absinthe

Magret de canard confit aux agrumes, 
jus à l’Absinthe

Pomme rapée à la crème 
et légumes de saison

Craquant aux framboises, 
sauce chocolat blanc à l’Absinthe

ou
Crème brûlée flambée à l’Absinthe 

Le Lion d’Or 
4, Le Frambourg - La Cluse et Mijoux

(03 81 49 63 85)
samedi 5 octobre
déjeuner - dîner

Filet mignon de Porc
sauce crémée à l’Absinthe - 14 €

Pavé de Saumon à l’Absinthe - 14,50 €
Gambas flambées à l’Absinthe - 17 €

Pizza Absinthe (Noix de St Jacques, 
Saumon, Persillade, Absinthe) - 10,90 €

Salade de fruits frais à l’Absinthe - 5,10 € 
Carpaccio d’ananas flambés à l’Absinthe - 5,60 €

La Médina
4 rue Saint-Paul

25300 PONTARLIER
(03 81 46 89 17 / 06 82 31 74 73)

vendredi 4 octobre - dîner
samedi 5 octobre - déjeuner - dîner

Coktail maison «l’absintium» - 5 €

Boulettes de kefta à l’ambroisie - 14 €

Briouate de louse au Chiba - 6 €

Les restaurants ouverts le dimanche 6 octobre

BUFFALO GRILL
Les Grands Planchants Sud

8 rue Mervil 
25300 PONTARLIER 

 (03 81 38 63 30)

Brasserie de la Poste
55, rue de la République

Pontarlier
(03 81 39 13 79)

Les Papillons
7, Faubourg St Etienne

Pontarlier
(03 81 38 37 69)

Hôtel de Morteau
26, rue Jeanne d’Arc

Pontarlier
(03 81 39 14 83)

Cafétéria CASINO
66, rue de Salins

25300 PONTARLIER 
(08 99 23 30 43)

Cafétéria CRESCENDO
1, rue de Besançon

25300 DOUBS 
(03 81 38 85 86)

Campanile
4 rue Donnet Zedel

25300 Pontarlier 
(03 81 46 66 66)

McDonald’s 
72 rue de Salins
25300 Pontarlier
(03 81 46 74 74)

La Tisanerie
2 rue Notre Dame - PONTARLIER

(03 81 39 66 21)
vendredi 4 octobre - déjeuner 
samedi 5 octobre - déjeuner

Consommé de fenouil au parfum d’Absinthe
Courgettes mijotées à la moutarde à l’Absinthe,

riz sauvage et crudités multicolores
Parfait glacé à l’Absinthe

Entrée + plat OU plat + dessert : 11 €
Entrée + plat + dessert : 14,50 €

Entrée + plat + dessert + boisson chaude : 15,50 €

Brasserie Le Saint Pierre
3, Place St Pierre - Pontarlier

(03 81 46 50 80)
vendredi 4 octobre et samedi 5 octobre - déjeuner

Menu 27 €
Petit croustillant de morteau 

Emulsion d’Absinthe, salade - 9,50 €
Pavé de saumon (ou Sandre), 

sauce crémeuse à l’Absinthe - 14 € 
Parfait glacé à l’Absinthe - 6 €

L’Eternité Saint-Pierre
4, rue de Salins - Pontarlier

(03 81 46 81 00)
vendredi 4 et samedi 5 octobre

déjeuner - dîner

Menu à 35,90 €
(38,90 avec le fromage)

Noix de St Jacques gratinées au Sabayon 
d’Absinthe de François Guy 

ou
 Foie Gras Maison

Pain d’épices toastés, Poires caramélisées 
au Poivre de Java

ou
Aumonière d’Ecrevisses 
au fumet de Langoustine

------
Filet de Sandre infusé à l’Absinthe de 

François Guy en papillotte
ou

Filet d’Agneau farci aux Morilles, 
en robe de feuilletage

ou
Poêlée de St Jacques au Sel de Guérande

Emulsion au Lard, Tuile de Parmesan
------

Dessert au choix

Pause Déjeuner
6, Les Rosiers - La Cluse-et-Mijoux

(03 81 46 72 06)
voir ci-dessus


